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m Temps de préparation : 20 minutes
m Difficulté de réalisation : Moyenne

- m Ingrédients pour 20 pieces de cookies :
* 80 g de beurre ramolli

* 100 g de sucre semoule

* 40 g de cassonade

* 1 pincée de sel

o 1 ceuf

* 160 g de farine

* Pépites de chocolat

- m Grand Cru Nespresso recommandé : Volluto :

- m Préparation : Faites blanchir le beurre ramolli avec
le sucre et le sel. Ajoutez ensuite I'ceuf, la farine puis
le chocolat, les amandes et les noisettes concassées. :
Faites cuire suivant la grosseur 15 a 20 minutes environ
a 170°C. Dégustez cette recette accompagnée d'un :
Grand Cru Volluto.

- m Le conseil de Michel Roth : Cette délicieuse -
recette peut aussi se faire avec des pistaches.
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